
 

 

 

     大阪府大阪市中央区南船場 2-6-3 第二ＢＳビル 5 階 

TEL 06-4705-4321 FAX 06-4705-4323 e-mail info@wine-kishimoto.com 

 

 

 

 

 

 

 

 

お申込書 （株）岸本 シチリア オーガニックワイン 試飲会 

貴社（店）名  

お名前  

ご連絡先 

TEL 又は E-mail 
 

ご来場人数      名様 

※今回いただきました個人情報は本催し受付登録に関する諸手続きのために使用させていただきます。 

個人情報の漏洩、改ざん等を防止すべく適切に取り扱いいたします。 

 

●お申込み、お問合せ    

株式会社 岸本   TEL 06-4705-4321 FAX 06-4705-4323 

e-mail  info@wine-kishimoto.com 

シチリア オーガニックワイン 試飲会(18 品) 

■ディ･ジョヴァンナのギュンター･ディ･ジョヴァンナ氏が、サンブーカから 

■テヌータ･ディ･カステッラーロのガブリエーレ･コロンボ氏が、リパリ島から 

2 つのワイナリーが来日します。皆様のご来場を心よりお待ち申し上げます。 

 

 

 

 

 

https://www.wine-kishimoto.com  株式会社 岸本 

       

●日時   2017年  11月 14日(火) 14:00～16:30 
●会場 ペル・グラッツィア・デル・ソーレ（裏面に地図) 

東京都千代田区丸の内 3-1-国 1 際ビル B1F（地下鉄有楽町駅・日比谷駅出口直結） 

●会費  無料 

●対象  酒販店・飲食店 他 ワイン関係従事者 様 

●申込  下記の申込書に必要事項をご記入の上、FAX または E-Mail にて 

ご連絡をお願いいたします。 
 ※お名刺２枚をご持参下さい。（1枚はお帰りの時にご返却いたします。） 

 ※ワインテイスティングですので、お車でのご来場はご遠慮ください。 

 

https://www.wine-kishimoto.com/


会場案内 

●会場  ペル・グラッツィア・デル・ソーレ  

東京都千代田区丸の内 3-1-1 国際ビル B1 

 

 

株式会社 岸本 シチリア オーガニックワイン 試飲会 
2017 年 11 月 14 日（火）14:00～16:30 

ディ・ジョヴァンナ 

■1860 年から続く家族経営のワイナリー。

1985 年頃より、ミクロクリマ、品種、テロワー

ルを徹底調査し、新たな品種の栽培とワインの醸

造を試みている。近年では、フランス・ボルドー

大学教授で有名な醸造コンサルタントであるド

ゥニ・デュブルデュー氏と共に、新しい醸造方式

に取り組み、各国の品評会で高評価を得ている。                                

■コンテッサ・エンテリーナ村の標高 350-450

ｍと、サンブーカ・ディ・シチリアの標高 700-

800m に、合計 5 つの畑を所有。凝灰岩、石灰

岩、粘土が混ざり合う畑に、多品種を栽培。 

ワイナリーは、モンテ・ジェヌワルド自然公園に

美しく調和するように建つ。 

■現在の生産責任者は、ギュンターとクラウスの 

たのもしい兄弟。 

テヌータ・ディ・カステッラーロ 

■イタリアシチリア本島の北東に位置するエオ

リア諸島の一つ、世界遺産の火山島リパリ島。太

陽と青い海の自然の色そのままの景勝が観光客

を惹きつける。火山性砂質土壌の肥沃さ、微量元

素の豊富さは、エトナのタウラジに匹敵する。 

■カステッラーロの畑は島の中央、標高 350ｍ。 

2000 年以上前にギリシャ人によってもたらさ

れたアルベレッロ（Alberello）方式を採用し、ぶ

どうの樹を非常に密に植え、高さを低く保ち、収

量を抑え高い品質を保つ。自然への敬意から酵母

を添加せず、極力機械を排除し電力は風力から得

ている。 

■シチリアの葡萄栽培、ワイン醸造の第一人者と

して知られるサルヴォ・フォーティ氏が率いる

イ・ヴィニエーリのグループ。 

※地下鉄  

日比谷駅、有楽町駅、 

銀座駅 

 D1/B3/B4 出口直結 

※JR 山手線  

有楽町駅から 

徒歩約 4 分 

※JR 東京駅から  

徒歩約 10 分 

 


